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Elékészitett husok élelmiszerbiztonsaganak és mindségének fejlesztése ipar 4.0 szinti
megoldasokkal

2025/03/31

A Gazdasagfejlesztési és Innovaciés Operativ Program Plusz keretén beliil meghirdetett
VALLALATI KUTATASI, FEJLESZTESI ES INNOVACIOS TEVEKENYSEGEK
OSZTONZESE (GINOP_PLUSZ-2.1.1-21) palyazati felhivaisra a VOYAGEX MORINI
Kiilkereskedelmi Kft. vissza nem téritendé tamogatast kapott az , El6készitett husok
élelmiszerbiztonsaganak és mindségének fejlesztése Ipar 4.0 szintlii megoldasokkal” cimmel
benyijtott palyazati projektjére (GINOP_PLUSZ-2.1.1-21-2022-00163 azonositd6 szamu
projekt). A Tamogaté 2022. aprilis 01.-i dontése értelmében 345,19 millié forint vissza nem
végrehajtasahoz egy, a piacon jelenleg nem létezé, marinalassal és HHP technolégiaval 6tvozott
sous-vide technolégiara alapozott, MI technolégiaval automatizalt feldolgozo-, és ,,gyarto” sor
kialakitasa, ¢és az elOkészitett hustermékek megbizhato eldallitasanak ¢és tarolasanak
megvaldsitasa adta a motivaciot. A Voyagex Morini Kft. a jelen K+F projekt megvaldsitasaba
a Magyar Agrar- és Elettudomanyi Egyetem Elelmiszertudomanyi és Technolégiai Intézet
munkatarsait, valamint a 3i Fejleszté és Szolgaltato Kft. munkatarsait vonta be. A projekt a
Széchenyi Terv Plusz program keretében valosult meg.

A jelen kor fogyasztoi igényével dsszhangban a kereslet is jelentdsen megnétt az egészséges, nagy
késziiltségi fokl, konyhakész, Gn. kényelmi hustermékek irant. Ennek kielégitésére a nagy
fehérjetartalmu, tobbszordsen telitetlen zsirsavakban gazdag baromfihus, a természetkozeli vadhus
¢s a sertéshus kitind alapanyag. Az ételkészitésre és elOkészitésre forditott idd lecsokkent, az
elokészités feltételrendszere azonban sok esetben nem biztositott. Ez jelentds piaci lehet6séget
jelentett az élelmiszerszektorban, amit jol mutat az import elokészitett hiisok kiskereskedelemben
vald megjelenése. Stratégiai kérdés volt, hogy hazai feldolgozok biztositsak a biztonsagos és hosszan
eltarthatd eldkészitett hlisokat a hazai és a nemzetkozi élelmiszer kereskedelem szamara. Ehhez -
tallépve a kisiizemi és haztartasi ételkészitési technologiakon - 1éptéknovelésre volt sziikség
mennyiségi és technologiai téren egyardnt. A megoldas egy Ipar 4.0 szemléletli technologia
kidolgozasa és a termékek élelmiszerbiztonsagi célu fejlesztése volt. A sous-vide technologia
alkalmazasaval az eldkészitett, konyhakész termékek karaktere keriilt kialakitdsra. A marinalas az
aromdk ¢és az eltarthatdosag szempontjabol, mig a HHP (High Hydrostatic Pressure — nagy
hidrosztatikus nyomaskezelés) technologia a biztonsagi kezelést jelenti a termékek szdmara. Az
alkalmazott technologiak megfeleld és sziikséges kombinaciojanak dsszessége eredményezte a kivant
magas mindségli és hosszabb eltarthatosagi idvel rendelkezd, minden eddiginél biztonsagosabb,
nagy hozzéaadott értékii ¢lelmiszerek létrejottét. A magasabb feldolgozottsagi szint egyrészt az
elokészitettség és a termékek kényelmi szintjének novelésével, masrészt a logisztika (hiitélanc)
fejlesztésével volt elérhetd. A projekt keretében kidolgozott technoldgiasor egy 1j termék és egy Uj
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kombinalt technoldgia megjelenését eredményezi azzal, hogy a folyamatban a termeléi, a feldolgozoi
¢s az értékesitési oldal szoros egyiittmiikodése is megjelenik.

A projekt kezdete: 2022.04.01
A befejezés datuma: 2025.03.31.
A projekt d6sszkoltsége: 567 589 641 Ft;

A szerz6dott tAmogatas osszege: 392 264 275 Ft

Az eurdpai unids tamogatas dsszege: 345 192 560 Ft;

A GINOP_PLUSZ-2.1.1-21-2022-00163 az A projekt az Eurépai Unié tamogatasaval, a magyar
allam tarsfinanszirozasaval valésult meg.

Tovabbi informacio kérheto:

VOYAGEX MORINI Kft.

Postacim: 2310 Szigetszentmiklds, Kéantor utca 5.
Honlap:  www.rozmar.hu

Tel.: (+36 24) 525 600

E-mail: rozmar@rozmar.hu



